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Responsabilidades do consumidor em relacao as doencas
transmitidas por alimentos
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Principais doengas de origem alimentar
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Por que isso importa?
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Lave as embalagens Verifique a temperatura ~ Remova adornos Guarde os alimentos Aqueca, ferva ou cozinhe Lave as maos antes
antes de coloci-las no do refrigerador/freezer = antes de preparar imediatamente no alimentos de origem de manusear alimentos
congelador ou geladeira. antes de guardar. | os alimentos. refrigerador apos animal (=70°C). de origem animal.
o preparo.

Fique atento!
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dmm cola-ud :. 9 ::1“': - fornperlungm::u B dt Surtos de doengas Entre 2012 e 2021, Norovirus & o principal Cames cruas ou mal Os surtos causam

mmfd:radurnum pode lovar a contaminagic  tém maior probabilidade  5°C ou inferior UanemEiaes. pos 37.7% dos surtos agente de surtos cozidas estioentre  doencas, interagbes,

congelador em no S de serem contaminados wﬂﬂ alimentos ocorrem tiveram origem no alimentares no mundo. os principais alimentos prejuizos econdomicos

méximo duas horas.  alimentos, utensilios com Listeria spp. e temperatura ambiente om 10t0 o sumdo, mt-hntndunﬂ-:hm. associados aos surtos. e, em casos graves,

(USDA, 2016) e superficies. coliformes fecais. favorece contaminagio. todos os anos. (Brasil, 2022) podem levar & morte.
(Ergondl, 2013)
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