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/> From burden to solutions - safe food everywhere
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0 IMPACTO GLOBAL DA INSEGURANCA ALIMENTAR
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CIENCIA SOLUGAO

CIENCIA: DO FARDO A SOLUGAO
Dados quiam acdes eficazes.

200+
DOENCAS

CRIANCAS MENORES
DE 5 ANOS (30%
DAS MORTES)

600 MILHOES

420 MIL MORTES
DE DOENTES

POR ANO

IMPACTO ECONGMICO 200 DOENCAS CAUSADAS

COMO O RANQUEAMENTO DE RISCOS DEFINE PRIORIDADES

A ACAO E RECURS0S

A AVALIAGAD DO RISCO

0 PROBLEMA E A DISTRIBUIGAD 0 RANQUEAMENTQ

@ Frequéncia Gravidade

Listeria monocytogenes -

Salmonella spp. -

Taenia solium -

l

Taenia solium  Listeria monocytogenes Salmonella spp.

MANTENHA
LMPO

GOVERNO E INDUSTRIA

1. CLASSIFICACAO DOS RISCOS

Usa dados confidveis para identificar
0s riscos que mais impactam
a seguranga dos alimentos.

2. GOVERNO

Orgaos reguladores monitoram
& fiscalizam a industria para
garantir a seguranga alimentar.

3. MEDIDAS DE CONTROLE

Adog@o de agdes preventivas para
eliminar, reduzir ou controlar
os riscos identificados.

4. MONITORAMENTO E AVALIAGAO

Coleta e andlise de dados
para verificar a eficécia das
medidas e detectar novos riscos.

5. REVISAO E MELHORIA CONTINUA

Revisdo dos processos e atualizagio
das estratégias para promover a

SAUDE

+

Vigilancia, prevencao
e promogao da satide

GOVERNO E
REGULACAO

EN

Leis, fiscalizacdo
e politicas
piiblicas
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SEPARE CRUS COZINHE MANTENHA 05 USE AGUA E
ECOZIDOS COMPLETAMENTE ~ ALIMENTOSEM  MATERIAS-PRIMAS
TEMPERATURAS SEGURAS
SEGURAS.

melhoria continua da seguranca alimentar.
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AGRICULTURA

Producdo segura
desde a origem

COMERCIOE
DISTRIBUICAQ
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Transporte ¢ armazenamento
seguros

PROFISSIONAIS DA SAUDE
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o DETECGAO / 0 IDENTIFICAR ESCOLHAS BASEADAS o AGOES QuE

DIAGNOSTICO E CONFIRMAR EM EVIDENCIAS PROTEGEM
B ... @
DECISOES COMUNICAGAO COLABORAGAD ALIMENTOS SEGUROS




